andre

CUISINE FRANGCAISE A LISBONNE

(/}U PARTAGER

Pain, beurre a I'ail et huile d'olive extra vierge

Huitres — 4 pieces 1

Vinaigre aux échalotes, citron

Foie gras maison au Cognac 16,50

Oignon rouge confit, pain grillé

Artichauts grillés 13,50

Espuma béarnaise, oignons croustillants,
cacahuetes, graines

Brioche de gambas * 16
Gambas sautées a I'ail et au Cognac,

mayonnaise de tomate, pickles d’oignons,

carottes et courgette

Potimarron roti, créme fraiche 13,50
au citron combava *

Crumble de parmesan, noix de cajou,
zeste de citron

Gravlax de saumon 14

Créme fraiche au citron combava

Tataki de magret de canard 14,50

Sauce teriyaki maison

Tartare de boeuf 16
Echalotes, pickles, capres,
jaune d’ceuf confit, toasts de pain grillé aux herbes

Camembert roti 9,50

Toasts a la truffe

3K Servi uniquement au diner.

ACCOMPAGNEMENTS

Purée de pommes de terre 4,50
(Supplément truffe 0,50)

Mousseline de petits pois 4,50

FROMAGLS

Saint-Marcellin 7,50
Comté, affiné 24 mois 8
DESSERTS

Creme briilée 6,50

Vanille de Madagascar

Croustillant au chocolat 8

Noisettes et amandes caramélisées

Tous nos plats sont préparés
par notre chef, avec des produits frais
et de qualité.

Notre foie gras maison
est également disponible
aemporter.

200 GRAMMES

POUR 4 A 6 PERSONNES

BIENVENUE CHEZ ANDRE @



